Entrantes ¢ Starters ¢ Vorspeisen

Gazpacho con su guarniciéon
Gazpacho with garnish
Gazpacho mit Garnitur 12.50 €

Ensalada de tomate con queso feta y salmén ahumado
Tomato salad with feta cheese and smoked salmon
Tomatensalat mit Fetakase und gerauchertem Lachs 17.50 €

Ensalada de rucula, mango, y tomate con vieiras
Rocket salad with mango, tomatoes and scallops
Rucolasalat mit Mango, Tomaten und Jakobsmuscheln 18.50 €

Ensalada Nigoise
Nigoise salad
Salat a la Nigoise 17.50 €

Tortilla espaiola con ensalada de trampo
Spanish omelette with “trampo” salad
Omelette auf Spanische Art mit “Trampo” Salat 16.50 €

Ensalada de tomate y aguacate con langostinos
Salad with tomatoes, avocado and king prawns

Salat mit Tomaten, Avocado und Garnelen 17.50 €
Ensalada Cesar, Classic Caesar salad, Caesar’s Salat Klassich 15.50 €
Con pollo, with chicken, mit Hihnchen 16.50 €
Con langostinos, with king prawns, mit Garnelen 18.50 €

Wrap de pollo y rucula con ligera salsa de queso, yogurt, manzana y
nueces

Chicken Wrap with rocket, light cheese sauce with yoghurt, apples and nuts
Hlhnchen- und Rucola-Wrap an einer leichten Kasesauce mit Joghurt,

Apfeln und Walniissen 16.50 €

Esparragos verdes tibios con jamon Ibérico y ensalada mixta
Lukewarm green asparagus, Iberian ham and tomato carpaccio with a mixed
salad

Lauwarmer griner Spargel, iberischer Schinken und Tomaten-Carpaccio mit
gemischtem Salat 17.50 €

8% IVA INCLUIDO - 8% V.A.T. INCLUDED - 8% MwST INBEGRIFFEN

Sandwich de salmoén y aguacate
Salmon and avocado sandwich
Sandwich mit Lachs und Avocado 17.50 €

Club Sandwich 19.50 €
Platos Principales ¢ Main courses ¢ Hauptspeisen

Lasaia vegetariana
Vegetarian lasagne
Vegetarische Lasagne 17.50 €

Parrillada de verduras con pesto verde
Grilled vegetables with homemade green pesto
Gegrilltes Gemuse mit hausgemachtem griinem Pesto 16.50 €

Tagliatelle con pesto verde de la casa y langostinos
Tagliatelle with homemade green pesto and prawns
Tagliatelle mit hausgemachtem griinen Pesto und Garnelen 19.50 €

Paella de pescados y mariscos
Paella of fish and seafood
Paella mit Fisch und Meeresfrichten 26.50 €

Pescado fresco del dia a la plancha con verduritas de temporada
Cooked or grilled fish of the day with seasonal vegetables
Gekochter oder gegrillter Fisch des Tages mit Saisongemuse market price

Hamburguesa de ternera casera con queso y cebolla confitada
Homemade beef burger with cheese and browned onion

Hamburger mit Rindfleisch nach Art des Hauses mit Kése und

Zwiebel-Konfit 18.50 €

Hamburguesa de ternera Kobe con cebolla confitada
Kobe beef burger with browned onion
Kobe-Rinderburger mit Zwiebel-Konfit 22.50 €



Pechuga de pollo con mozzarella y aceite de oliva “La Residencia”
Chicken breast with mozzarella cheese and olive oil “La Residencia”
Hahnchenbrust mit Mozzarella und Olivendl “La Residencia” 21.50 €

Medallones de solomillo de ternera roja con verduras al grill
Beef filet medallions with grilled vegetables
Rinderfilet Medallion mit gegrilltem Gemdise 25.50 €

Postres ¢ Desserts

Nuestro cardenal en salsa de chocolate
Our “Cardenal” with chocolate sauce
Unser “Cardenal” mit Schokoladensauce 10.50 €

Ragout de frutos rojos con helado de vainilla
Red fruit ragout with vanilla ice cream
Ragout von roten Frichten mit Vanilleeis 11.50 €

Meldn con helado variado
Melon with variation ice cream
Melone mit Variation von Eis 9.50 €

Fresas con nata
Strawberries with cream
Erdbeeren mit Sahne 9.50 €

Plato de fruta fresca
Fresh fruit
Frisches Obst 9.00 €

Flan de café con aromas de vainilla
Coffee flan with vanilla aromas
Kaffee Flan mit Aromen von Vanille 8.50 €

8% IVA INCLUIDO - 8% V.A.T. INCLUDED - 8% MwST INBEGRIFFEN

Helados variados de Séller (vasito)
Ice cream of your choice (cup)
Eiscreme Ihrer Wahl (Becher)

Naranja / Orange / Orange

Vainilla / Vanilla / Vanille

Limon / Lemon / Zitrone

Fresa / Strawberry / Erdbeere
Chocolate / Chocolate / Schokolade
Almendra / Almond / Mandel

Variacion de quesos Mallorquines
Variation of Majorcan cheese
Eine Auswahl mallorquinischer Kasesorten

4.00 €

12.50 €



